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PROJETO ORIGEM UFRJ ABRE INSCRICOES PARA EMPREENDEDORES(AS)
EM GASTRONOMIA

Estdo abertas até 31 de janeiro as inscricbes para o projeto Origem UFRJ,

contemplado no edital Projetos Especiais 2021, do Parque Tecnolégico da UFRJ. A

iniciativa visa fomentar o empreendedorismo e a inovacao na producao artesanal de
alimentos e bebidas no ambiente universitario. A chamada publica e mais

informacdes estao no site do projeto.

Podem se inscrever no Projeto Origem UFRJ alunos(as) de todos os cursos de
graduacao e pos-graduacdo da UFRJ com matricula ativa, além de egressos(as)

dos Cursos de Gastronomia e Nutricao do INJC/UFRJ.

Os(as) empreendedores(as) selecionados(as) participardao de um processo de
formagao e mentoria com o intuito de estimula-los(as) a identificar, nas diferentes
etapas do ciclo produtivo, oportunidades para inovar no sentido da sustentabilidade.
Ao final do processo formativo, aqueles(as) que forem considerados(as) aptos(as),
receberao a certificagdo do Selo SOU — Sustentabilidade Origem UFRJ — para os

alimentos produzidos.

Com carater pedagogico, o Origem UFRJ quer estimular a evolugdo de
empreendimentos ja existentes, bem como oportunizar negocios ainda n&o iniciados
(desde que ja minimamente planejados). A proposta € unir educag¢ao, gastronomia,
sustentabilidade e empreendedorismo com o objetivo de valorizar e divulgar a

producgao artesanal dos alunos da UFRJ.

E formado por uma equipe interdisciplinar composta por docentes, pés-graduandos
e graduandos do Instituto de Nutricdo Josué de Castro (INJC), Escola de Belas
Artes (EBA), Faculdade de Administragdao e Ciéncias Contabeis (FACC) e Instituto
Alberto Luiz Coimbra de P6s-Graduacgao e Pesquisa de Engenharia (COPPE).


https://www.parque.ufrj.br/confira-resultado-final-da-selecao-para-programa-projetos-especiais-da-ufrj/
http://origem.gastronomia.ufrj.br/

Além das informagcdes no site, €& possivel tirar davidas pelo e-mail

origem@gastronomia.ufrj.br.

Link:

https://www.parque.ufrj.br/projeto-origem-ufrj-abre-inscricoes-para-empreendedores
as-em-gastronomia/

Instagram

Vamos inovar na area de gastronomia? O projeto @origemufrj , um dos Projetos
Especiais 2021 que selecionamos via edital, estd em busca de iniciativas inovadoras
que produzam artesanalmente alimentos e bebidas, com foco na sustentabilidade.

Se vocé empreende na area de gastronomia artesanal e € aluno(a) de graduagao ou
pos da UFRJ, essa é a sua chance de alavancar seu negocio. Egressos(as) do
curso de Gastronomia e Nutricdo da UFRJ também podem se inscrever.

Vai 14 no nosso site saber mais! #pratodosverem mulher com turbante em uma
banca de doces atende outra cliente. Na banca, tem um quadro com o nome
“Alguimia do Sabor”.

#gastronomia #nutricdo #empreendedorismo

Link: https://www.instagram.com/p/CYZJtpLNgwM/

LinkedIn

Estdo abertas até 31 de janeiro as inscrigdes para o projeto Origem UFRJ, um dos
que selecionamos por meio do edital Projetos Especiais 2021.

A iniciativa visa fomentar o empreendedorismo e a inovagao na producao artesanal
de alimentos e bebidas no ambiente universitario.

Podem se inscrever no Projeto Origem alunos(as) de todos os cursos de graduacao
e pos-graduagao da UFRJ com matricula ativa, além de egressos(as) dos Cursos de
Gastronomia e Nutricao do INJC/UFRJ.


https://www.parque.ufrj.br/projeto-origem-ufrj-abre-inscricoes-para-empreendedoresas-em-gastronomia/
https://www.parque.ufrj.br/projeto-origem-ufrj-abre-inscricoes-para-empreendedoresas-em-gastronomia/
https://www.instagram.com/origemufrj/
https://www.instagram.com/explore/tags/pratodosverem/
https://www.instagram.com/explore/tags/gastronomia/
https://www.instagram.com/explore/tags/nutri%C3%A7%C3%A3o/
https://www.instagram.com/explore/tags/empreendedorismo/
https://www.instagram.com/p/CYZJtpLNgwM/
https://www.linkedin.com/company/origemufrj/
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Estdo abertas até 31 de janeiro as inscriges para o projeto Crigem UFRJ, urm dos
gue selecionamos por meio do edital Projetos Especiais 2021,

A inidativa wisa fomentar o empreendedorismo e a inovagdo na produgdo artesanal
de alimentos e bebidas no ambiente universitario,

Podem se inscrever no Projeto Origern alunos(as) de todos os cursos de graduagdo e
pos-graduagdo da UFR) com matricula ativa, além de egressos(as) dos Cursos de
Gastronomia e Mutricdo do INJCAIFRL,

Projeto Origem UFR] abre inscri¢bes para empreendedores{as) em gastronomia

pargue.ufr.br = 2 min de leitura

Link:
https://www.linkedin.com/company/parquetecnologicodaufrj/posts/?feedView=all&vie
wAsMember=true



https://www.linkedin.com/company/parquetecnologicodaufrj/posts/?feedView=all&viewAsMember=true
https://www.linkedin.com/company/parquetecnologicodaufrj/posts/?feedView=all&viewAsMember=true
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INSCRIGOES ABERTAS PARA O PROJETO ORIGEM UFRJ

Estdo abertas até o dia 31 de janeiro as inscrigbes para o projeto Origem UFRJ.
Liderado pelo Instituto de Nutrigdo Josué de Castro (INJC/UFRJ) e apoiado pelo
Parque Tecnoldgico da UFRJ, o projeto busca capacitar empreendedores do ramo
da alimentacgao sustentavel e certifica-los com o Selo SOU (Sustentabilidade Origem
UFRJ).

Coordenado por Ivan Burstzyn, professor do INJC e professor colaborador do
Programa de Engenharia de Produgdo da Coppe/UFRJ, o projeto visa incentivar e
promover atitudes que garantam a sustentabilidade e a qualidade de produtos de
origens animal e vegetal, assim como dos seus respectivos, e especificos,
processos de producdo, além de apoiar o empreendedorismo e a inovagao no
ambiente universitario.

Ao longo do processo de certificagdo serdao promovidos alimentos e bebidas feitos
de forma artesanal, cujos negdcios estejam comprometidos em (re)organizar as
suas produgdes articulando seis dimensdes distintas e complementares: origem
(aquisicdo dos insumos); producao (gestdo do estoque e da producgao); oferta
(comunicagdo e comercializagdo); respeito (boas praticas nas relagdes); afeto
(sociabilidades e significados) e diversidade (representatividade e insercao
produtiva).

Serdo selecionados até 25 empreendedores da area de alimentos e bebidas
artesanais. Podem participar alunos de graduacado e pés-graduacédo de qualquer
curso da UFRJ, além de egressos dos cursos de graduagdo em Gastronomia e
Nutricdo do INJC. Os empreendedores selecionados participardo de um processo
formativo com o intuito de estimula-los a identificar em cada etapa da producéao
oportunidades para inovar no sentido da sustentabilidade.

Também participam do projeto a professora Rita Afonso, da Faculdade de
Administragcdo e Ciéncias Contabeis (FACC) e colaboradora do Programa de
Engenharia de Produgao (PEP) da Coppe, e as alunas Carolina Soares e Larissa
Farias, do PEP.



Saiba mais sobre o projeto, acesse o edital e se inscreva em:
https://origem.gastronomia.ufrj.br/

Link:
https://www.coppe.ufrj.br/pt-br/planeta-coppe-noticias/noticias/inscricoes-abertas-par

-0-projeto-origem-ufrj

Instagram

Estdo abertas até o dia 31 de janeiro as inscricdes para o projeto Origem UFRJ.
Liderado pelo Instituto de Nutrigdo Josué de Castro (INJC/UFRJ) e apoiado pelo
Parque Tecnologico da UFRJ, o projeto busca capacitar empreendedores do ramo
da alimentacgao sustentavel e certifica-los com o Selo SOU (Sustentabilidade Origem
UFRJ).

Coordenado por Ivan Burstzyn, professor do INJC e professor colaborador do
Programa de Engenharia de Produgdo da Coppe/UFRJ, o projeto visa incentivar e
promover atitudes que garantam a sustentabilidade e a qualidade de produtos de
origens animal e vegetal, assim como dos seus respectivos, e especificos,
processos de producado, além de apoiar o empreendedorismo e a inovagao no
ambiente universitario.

Saiba mais no Planeta Coppe Noticias: https://bit.ly/3K8QupA
#coppeufrj #injcufrj #origemufrj #selosou

Link:
https://www.instagram.com/coppeufrj/p/CYuJIGjpwWe/?utm_medium=copy_link


https://origem.gastronomia.ufrj.br/
https://www.coppe.ufrj.br/pt-br/planeta-coppe-noticias/noticias/inscricoes-abertas-para-o-projeto-origem-ufrj
https://www.coppe.ufrj.br/pt-br/planeta-coppe-noticias/noticias/inscricoes-abertas-para-o-projeto-origem-ufrj
https://www.instagram.com/explore/tags/coppeufrj/
https://www.instagram.com/explore/tags/injcufrj/
https://www.instagram.com/explore/tags/origemufrj/
https://www.instagram.com/explore/tags/selosou/
https://www.instagram.com/coppeufrj/p/CYuJlGjpwWe/?utm_medium=copy_link
https://www.instagram.com/coppeufrj/p/CYuJlGjpwWe/?utm_medium=copy_link
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INSCRIGOES NO PROJETO "ORIGEM UFRJ - SELO SUSTENTABILIDADE
ORIGEM

Prezado (a) integrante da comunidade académica da UFRJ.

As inscrigdes para a certificagcdo do projeto Origem estdo abertas até dia 31 de
janeiro a discentes de graduacgao e pos-graduagao da UFRJ, bem como a egressos
(as) dos cursos de Nutricdo e Gastronomia. O selo SOU — Sustentabilidade Origem
UFRJ sera concedido aos produtos alimenticios artesanais inscritos no projeto apos
um processo formativo e de mentoria de seus representantes.

E quais séo os beneficios de ter produtos certificados?

* Valor agregado a marca: o negocio passa a ter uma melhor imagem perante os
consumidores, que cada vez mais valorizam e procuram por produtos que sejam
ambientalmente responsaveis.

* Potencializagédo de parcerias de negocios e de novos clientes.

* Contribuicdo para um planeta mais sustentavel.

O selo vai contemplar as seguintes dimensdes:

* Origem (aquisigao dos insumos)

* Produgao (gestéo do estoque e da produgao)

* Oferta (comunicagéo e comercializagao)

* Respeito (boas praticas nas relagdes)



* Afeto (sociabilidades e significados)

* Diversidade (representatividade e insergéo produtiva)

O site com a chamada publica e demais informagbées ¢é o©
http://origem.gastronomia.ufri.bor [1] e nas redes sociais (Instagram, Twitter e
LinkedIn) o projeto pode ser encontrado em @origemufrj. Caso tenha alguma
duvida, entre em contato conosco pelos e-mails: origem@gastronomia.ufrj.br,

ivan@gastronomia.ufrj.br ou pelo telefone: (21) 99256-7611.

Estdo abertas até o dia 31 de janeiro as inscrigbes para o projeto Origem UFRJ.
Liderado pelo Instituto de Nutrigdo Josué de Castro (INJC/UFRJ) e apoiado pelo
Parque Tecnologico da UFRJ, o projeto busca capacitar empreendedores do ramo
da alimentacgao sustentavel e certifica-los com o Selo SOU (Sustentabilidade Origem
UFRJ).

Coordenado por Ivan Burstzyn, professor do INJC e professor colaborador do
Programa de Engenharia de Produgdo da Coppe/UFRJ, o projeto visa incentivar e
promover atitudes que garantam a sustentabilidade e a qualidade de produtos de
origens animal e vegetal, assim como dos seus respectivos, e especificos,
processos de producdo, além de apoiar o empreendedorismo e a inovagao no
ambiente universitario.

Saiba mais no Planeta Coppe Noticias: https://bit.ly/3K8QupA

Link:
https://eventos.ufrj.br/evento/abertas-as-inscricoes-para-o-projeto-origem-ufrj/? _ga=
2.184413286.1720997059.1643286877-1599694456.1641407051& qgl=1*w4fr1b* g
a*MTUS0TYS5NDQ1Ni4xNjQxNDA3MDUx* _ga_S9CWPVF04S*MTY0OMzMwNDg4N
CaxLiEUMTYOMzMwWNDK1NS4w



http://origem.gastronomia.ufrj.br/
http://origem.gastronomia.ufrj.br/
https://l.facebook.com/l.php?u=https%3A%2F%2Fbit.ly%2F3K8QupA%3Ffbclid%3DIwAR0P-Hp91iytOy-V0Icop5V6VxsqgnSdbHjuxA_W5P76EZISS4Ovhm9zCVc&h=AT0lPo7n9x_XUDaDy74-O9ySA4TBIOHjI_wHB8vm-D9rdvhTtRypFdkMeS0kbM8Ve9MF_dXBx4anwO_EG90ulGVIa-ao2078g9_Iuz4JEGfJB-x21iPgGntGdb9ZhyhuxykhjATq1tGfs4EVfJz7&__tn__=-UK-R&c[0]=AT2f5yHD7c_YS92U7kN_M2uVxBAXJ8C0WIadmzyJjMk7e4bVNCZu7VC2uEqH1AxqeKPYTHvlssNF4Q6jpemSdxix07Ahcg8IiTQMqwd7KfIQUwJMGCnYNyzwkkT91-SmImuxVX_voDN__M4M_Aa3ATL3fR4wxMrjtvjxlqVCKf7ZMlc
https://eventos.ufrj.br/evento/abertas-as-inscricoes-para-o-projeto-origem-ufrj/?_ga=2.184413286.1720997059.1643286877-1599694456.1641407051&_gl=1*w4fr1b*_ga*MTU5OTY5NDQ1Ni4xNjQxNDA3MDUx*_ga_S9CWPVF04S*MTY0MzMwNDg4NC4xLjEuMTY0MzMwNDk1NS4w
https://eventos.ufrj.br/evento/abertas-as-inscricoes-para-o-projeto-origem-ufrj/?_ga=2.184413286.1720997059.1643286877-1599694456.1641407051&_gl=1*w4fr1b*_ga*MTU5OTY5NDQ1Ni4xNjQxNDA3MDUx*_ga_S9CWPVF04S*MTY0MzMwNDg4NC4xLjEuMTY0MzMwNDk1NS4w
https://eventos.ufrj.br/evento/abertas-as-inscricoes-para-o-projeto-origem-ufrj/?_ga=2.184413286.1720997059.1643286877-1599694456.1641407051&_gl=1*w4fr1b*_ga*MTU5OTY5NDQ1Ni4xNjQxNDA3MDUx*_ga_S9CWPVF04S*MTY0MzMwNDg4NC4xLjEuMTY0MzMwNDk1NS4w
https://eventos.ufrj.br/evento/abertas-as-inscricoes-para-o-projeto-origem-ufrj/?_ga=2.184413286.1720997059.1643286877-1599694456.1641407051&_gl=1*w4fr1b*_ga*MTU5OTY5NDQ1Ni4xNjQxNDA3MDUx*_ga_S9CWPVF04S*MTY0MzMwNDg4NC4xLjEuMTY0MzMwNDk1NS4w
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ALUNOS EMPREENDEDORES DO RAMO DE ALIMENTOS E BEBIDAS
GANHAM MENTORIA

Projeto Origem UFRJ, apoiado pelo do Parque Tecnoldgico da universidade, esta
com inscricoes abertas até o dia 31 de janeiro. Curso de formagéo, coordenado por
docentes de Gastronomia, conta com participagdo de profissionais de diferentes
areas do conhecimento, como belas artes e administracdo. O objetivo € impulsionar
0s negocios participantes e encorajar a producao artesanal sustentavel. Saiba como
participar.

Link:

https://www.spreaker.com/user/radioufrj/informacao-e-conhecimento-empreendedore
S


https://www.spreaker.com/user/radioufrj/informacao-e-conhecimento-empreendedores
https://www.spreaker.com/user/radioufrj/informacao-e-conhecimento-empreendedores

INSTITUTO DE NUTRIGAO JOSUE DE CASTRO (INJC/UFRJ)

Site
INSCRICOES ABERTAS PARA O PROJETO ORIGEM UFRJ

Estdo abertas até o dia 31 de janeiro as inscrigdes para o projeto Origem UFRJ.
Liderado pelo Instituto de Nutrigdo Josué de Castro (INJC/UFRJ) e apoiado pelo
Parque Tecnoldgico da UFRJ, o projeto busca capacitar empreendedores do ramo
da alimentacgao sustentavel e certifica-los com o Selo SOU (Sustentabilidade Origem
UFRJ).

Coordenado por Ivan Burstzyn, professor do INJC e professor colaborador do
Programa de Engenharia de Produgdo da Coppe/UFRJ, o projeto visa incentivar e
promover atitudes que garantam a sustentabilidade e a qualidade de produtos de
origens animal e vegetal, assim como dos seus respectivos, e especificos,
processos de producdo, além de apoiar o empreendedorismo e a inovagao no
ambiente universitario.

Ao longo do processo de certificagdo serdo promovidos alimentos e bebidas feitos
de forma artesanal, cujos negdcios estejam comprometidos em (re)organizar as
suas produgdes articulando seis dimensdes distintas e complementares: origem
(aquisicdo dos insumos); producdo (gestdo do estoque e da produgdo); oferta
(comunicagdo e comercializagdo); respeito (boas praticas nas relagdes); afeto
(sociabilidades e significados) e diversidade (representatividade e insergéo
produtiva)

Serao selecionados até 25 empreendedores da area de alimentos e bebidas
artesanais. Podem participar alunos de graduacido e pds-graduacado de qualquer
curso da UFRJ, além de egressos dos cursos de graduagdo em Gastronomia e
Nutricdo do INJC. Os empreendedores selecionados participardo de um processo
formativo com o intuito de estimula-los a identificar em cada etapa da producéo
oportunidades para inovar no sentido da sustentabilidade.

Também participam do projeto a professora Rita Afonso, da Faculdade de
Administracdo e Ciéncias Contabeis (FACC) e colaboradora do Programa de
Engenharia de Producédo (PEP) da Coppe, além das alunas Carolina Soares e
Larissa Farias, do PEP.

Saiba mais sobre o projeto, acesse o edital e se inscreva em:
https://origem.gastronomia.ufrj.br/

Link: https://injc.ufrj.br/inscricoes-abertas-para-o-projeto-origem-ufrj/
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https://origem.gastronomia.ufrj.br/
https://injc.ufrj.br/inscricoes-abertas-para-o-projeto-origem-ufrj/

Instagram

o 14/01/22

2

Link: https://www.instagram.com/p/CY-Lx41L5-H/?utm medium=copy link

injcufrj @origemufrj

Gostaria de ter um um selo de certificacao
de qualidade e sustentabilidade conferido
pelo projeto

‘Origem UFRJ?

A gente esta procurando empreendedores
que produzam artesanalmente alimentos
e bebidas. E caso vocé nao produza ainda
mas tenha um projeto de produzir, esse
post também é pra voce.

Temos dois processos seletivos distintos
justamente para atender a todes®

Basta dar uma lida no nosso edital para
conferir se seu empreendimento ou
projeto se enquadra em nossos critérios
de selecao, e pra se interar em todos 0s
Nossos processos |la descritos.

Mas corre porque nosso edital so6 fica
aberto até dia 31 de Janeiro de 2022,
hein.

Link em nosso site na bio

#origemufrj #gastronomia #ufrj

4 sem
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https://www.instagram.com/p/CY-Lx41L5-H/?utm_medium=copy_link

